Mountain Oaks Organic Winery

karaktervolle wijnen!

Christine en Mark Stevens waren werkzaam als ontwerper en
scheepvaart- ondernemer in Kaapstad. Zij besloten in 1999 om samen
met 2 zoons, naar het platteland te verhuizen, waar zij in harmonie met
de natuur wilden gaan leven en werken. Na onderzoek bleek Slanghoek
ideale omstandigheden te bieden voor biologische druiventeelt.

In de wijngaarden wordt er alles aan gedaan om de bodem gezond te houden. Er wordt gewerkt zonder
pesticiden of kunstmatige meststoffen. Met het planten van natuurlijke bodemverbeteraars in het
najaar, toevoegen van compost en omploegen in het voorjaar blijft de bodem in goede conditie. Alles is
handwerk, de gebruikte compost komt van de farm. Er vindt geen irrigatie plaats; het aangrenzende
gebergte biedt voldoende aanvoer van regenwater. De alluviale bodem houdt dit goed vast.

Christine leerde wijn maken van Ross Gower (1 2010). Hij werd bekend als wijnmaker van het
beroemde Klein Constantia Estate, waar hij 19 jaar werkte aan de opbouw van het succes van dit
estate. Christine schreef een prachtig kookboek “Harvest”, dat op voorbestelling leverbaar is.

gebied: Breede Rivier Valley, Breedekloof, Slanghoek
bodem: Tukulu (zand, organisch materiaal, klei dieper in de bodem)
Dundee (vergelijkbaar met Tukulu echter minder klei, meer organisch materiaal)
areaal: 20 hectare wijngaarden van 4 tot 50 jaar oud
wijnmaker:  Christine Stevens
druiven: rood - pinotage, shiraz, cabernet sauvignon en - franc
wit - chenin blanc, chardonnay, viognier

wijnmaken: met wilde gisten, sulfiet wordt niet toegevoegd, wijnen worden niet gefilterd
droge fermentatie gevolgd door malolactische gisting (alle rode wijnen en de chardonnay)
in grote franse 6500I. vaten, rijping meestal langer dan 12 maanden voor vrijgave

rode wijnen:

Le Jardin Red 2004

blend van pinotage en shiraz, 12 maanden rijping op frans en amerikaans eikenhout
14,1% alc. slechts 29 mg/I sulfiet

Pinotage 2005

Eikenbosch 2006

van cabernet sauvignon (65%) en -franc, 12 maanden fr.eiken

Kookboek “Harvest, recipes from an organic farm”, Engelstalig
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