
 
   

 
 
 
 
 

 
 

algemene informatie: 

Uniwines/ Groot Eiland Winery is een vrij grote Zuidafrikaanse coöperatie, opgericht in 1961.  
Het ligt in een overweldigend mooi gebied in de Breede Rivier Vallei. Uit de naam Groot Eiland 
spreekt de historische invloed van de Nederlandse kolonisten die zich meer dan 350 jaar geleden in 
Zuid-Afrika vestigden. De naam is gekozen vanwege de ligging tussen 2 rivieren: de Molenaars-en de 
Breede rivier.  
 
Door samenwerking met twee andere  winecellars, zijn er nu ca.48 boeren-aandeelhouders die de 
druiven leveren, met een areaal van 2300 hectare wijngaarden. Het doel is om de exportmarkten te 
voorzien van een breed assortiment wijnen van consistent goede kwaliteit.  
 
Met moderne vinificatietechnieken worden fruitige, ronde wijnen met een prima prijs- kwaliteit-
verhouding gemaakt. De wijnen worden gebotteld in Zuid-Afrika, officieel gecontroleerd voor export 
door de “Wyn- en Spiritusraad” en voorzien van het kwaliteitszegel op de hals van de fles. De nieuwe 
herkomstbenaming is: Wine of Origin Breedekloof. (dit was voorheen Goudini) 
 
Men is continu actief met vernieuwing en verbetering. Dat blijkt onder andere uit: 
 
- deelname aan het Biodiversity and Wine Initiative  
- eerste botteling van wijn met een jaar rijping op eikenhouten vaten (shiraz-pinotage limited release) 
- hoofdprijswinnaars: Classic Wine Trophy (pinotage) en de South African Young     
  Wine Show (merlot- ruby cabernet, eenmalig gemaakt) 
- speciaal voor de Nederlandse markt de eerste wijnen gebotteld met schroefdop:  
   Meander Merlot- Shiraz en Meander Chenin- Colombard 
 
Hoofd wijnmaker is Nicolaas Rust, viticulturist is Johan Möller. 
 
De wijngaarden (ca.2000 ha.) liggen op koele alluviale bodem (= door aanslibbing ontstaan) in de 
provincie Worcester, Breede Rivier Vallei. De herkomstbenaming was Wine of Origin Goudini, sinds 
enkele jaren aangepast in de nieuwe benaming: Breedekloof. 
 
Worcester is gelegen op ca. 37° Zuiderbreedte. Gemiddelde regenval is 650mm per jaar; dit valt 
grotendeels in de winter. De zomers zijn in het algemeen droog en de zomerdagen zijn zeer warm. 
De wijngaarden koelen door de hoogte waarop deze zich bevinden aan het eind van de dag en 's 
nachts goed af.  
 
druivenrassen:  r: cabernet sauvignon, merlot, pinotage, shiraz, cinsaut, ruby cabernet 
    w: chenin blanc, colombard, sauvignon blanc, chardonnay, hanepoot 
gebruikte onderstokken:  R99 en R110. 
temperaturen(°C):   gemiddeld zomer 30 dag 15 nacht, winter 20 dag en 5 nacht  
areaal:    2300ha. 
hoogte wijngaarden:   230-260 m boven zeeniveau 
bodems:    loam (klei, zand, organisch materiaal), sandy loam (bevat meer  

zand) en zand met zandstenen 



 
 
Afhankelijk van het soort druif en de gewenste rijpheid wordt er op het juiste moment geoogst in 
overleg met de wijnbouwers en de hoofd wijnmaker. 
Eenmaal geoogst, wordt er in de kelder geanalyseerd op rijpheid, Ph en zuurgraad en zo wordt mede 
de kwaliteit van de druiven beoordeeld. 
Verschillende kleinere tanks worden gebruikt om de beste kwaliteiten op te slaan. Er wordt bij de 
productie gebruikt gemaakt van roestvrijstalen tanks. 
 
 
 
productie: 
 
Wit: 
Ontsteling, kneuzing en 24 uur inweking bij 7-10°C en klaring met enzymen, dan gisting gedurende 
21 dagen bij 12ºC. De wijn blijft zo lang mogelijk op het bezinksel ("sur lie") of totdat de wijn 
gebotteld wordt. 
 
Rood: 
Ontsteling, 48 uur inweking bij 14°C met overpompen zodat maximale kleurextractie ontstaat. 
Gisting volgt dan gedurende 7 dagen op 24-28ºC, scheiding van het sap en start van malolactische 
gisting gedurende ca.5 maanden. 
 
Afhankelijk van de gewenste stijl van de wijn worden eventueel Amerikaanse of Franse houtsnippers 
gebruikt, of zoals bij de shiraz-pinotage, eikenhouten vaten. Eiwit-, koude stabilisatie en filtratie vind 
plaats voor het bottelen. Alle wijnen worden in Zuid-Afrika gebotteld, voor export gekeurd op smaak, 
samenstelling en voorzien van het kwaliteitsmerk op de hals van de fles. 
 
Voor de rode en witte wijnen geldt dat het droge wijnen zijn (= beneden 5g restsuiker/l.), globaal 
allen rond de 2,7g restsuiker. De rosé is iets zoet. De meeste witte wijnen en de rosé zijn uitgevoerd 
met schroefdop. Er is een witte vonkelwyn beschikbaar, gemaakt van chenin blanc, chardonnay en 
pinot gris en een rosé vonkelwyn, gemaakt van pinotage. 
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